
LEBE LIEBE 

SPEISE-
&

GETRÄNKE-
KARTE

LACHE 
Wir zaubern Ihnen ein Lächeln ins Gesicht



THEMENABENDE
im Rahmen der
Verwöhnpension

Dienstag: Elemente-Abend 

Mittwoch: Bayerisches Buffet

Donnerstag: Late-Night-Abend

Sonntag: Kramerwirt-Genussreise

Montag: Tradition trifft Regionales 

Freitag: Fischabend „Genuss & Meer“ 

Samstag: Kramerwirt Schmankerlabend 

39,00 €

45,00 €

45,00 €

42,00 €

Highlight: 
39,00 € / 4 Gänge

39,00 € / 4 Gänge

39,00 € / 4 Gänge

Ein Hochgenuss für die Sinne!

(im Sommer Grillabend) 

Burger vom Bio-Weide-Ochsen sowie Fischgericht

Traditionelle Bayerische Bratengerichte sowie Fisch oder Geflügel 

Bedienen Sie sich am Salatbuffet. 
Anschließend servieren wir eine Vorspeise oder eine Suppe.
Am Buffet erwarten Sie feinste Schmankerl-Gerichte. Krönender Abschluss ist
das Dessertbuffet mit Eis und Käse sowie verschiedenste Mousse und
Cremes. 

Grillklassiker: Zwiebelrostbraten oder Grillteller sowie Fischgericht zur Auswahl
Late-Night-Spa (der gesamte Wellnessbereich ist hier bis 23:00 Uhr geöffnet.
TIPP: Bieraufguss) 

Es erwartet Sie ein exklusives 5-Gang-Wahlmenü in romantischer Atmosphäre,
anschl. Late-Night-Spa (der gesamte Wellnessbereich ist bis 23 Uhr geöffnet).

Es erwartet Sie vom Buffet: Verschiedenste Salate, Vorspeisen wie Sushi und 
Antipasti und eine Suppe. Das lässt Fischliebhaber-Herzen höher schlagen: 
Fisch aus eigener Zucht oder aus der Fischerei Simandl – Partner Land Genuss Bayerwald.
Die Meeresfrüchte kommen aus nachhaltigem Fang. 
Waller oder hausgeräucherter Lachs. 
Alternativ ein Fleischgericht vom Buffet
Dessertbuffet: Käse, Eis oder Schokobrunnen mit Früchten 



FRÜH
STÜCKS
BUFFET

MITTAGS
BUFFET

BIERTISCH

60er 70er

p.P. (ab 16 J.) 

p.P. (ab 16 J.) 19,90 €

21,00 €

Täglich von 7:00 – 10:30 Uhr

Täglich von 13:00 – 15:30 Uhr

80er

CARL‘S HELLES “Respekt” aus Drachselsried
15Ltr 126,00 €  30Ltr 252,00 € 
Steinkrug 10,90 €

TAP7 SCHNEIDER WEISSE KELHEIM
Schneider Weizen Original 20Ltr 188,00 €

2017

Kuchen-Strudel-Eisbuffet
inkl. Kaffee, Teeauswahl & Saftbar
Tagessuppe zur Stärkung, Salatbuffet 
mit Gemüsevariationen & einen Mittagssnack.
Der Zugang mit Bademantel ist möglich.

Umfangreiches Frühstücksbuffet mit allen Lecke-
reien, die man sich gleich früh morgens wünscht.
Wir bitten um telefonische Vorreservierung.

Sie möchten selbst den Zapfmeister machen? Dann
empfehlen wir einen Abend an unserem Biertisch 
in der Gaststube. Am Biertisch kann in gemütlicher
Runde ein zünftiger Abend gefeiert werden. 
Dazu zapfen Sie Ihr eigens gewähltes Bier (15l oder
30l) direkt am Tisch durch die integrierte
Schankanlage. 

TIPP: 
Deftig marinierte

Spareribs mit
Kartoffel-

Gemüsebeilage 
(ab 7 Personen 

nur auf Vorbestellung) 
pro Person 13,40 €



Bayerische Tapas
Obatzda / Kürbisfrischkäse / geräucherte Forelle

Wildschweinrücken / Kräuterbutter / Laugengebäck
14,90 €

1,3,4,7,9,12

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Wan-Tan-Chip / Sahnehaube

5,90 €

Tagessuppe
variiert täglich

5,90 €

VORSPEISE

SUPPEN

1,3,7,9



VEGETARISCH/
VEGAN

Vorspeise
Bruschetta / Weißbrot / Rauke

7,90 €
1

Suppen
Gemüseessenz / Gemüseeinlage

5,90 €

Hauptgerichte
Tagliatelle

Mascarponerahm / Kirschtomaten / Spinat / Zucchini
14,90 €

Gemüse Curry 
Rote Currysoße / Gemüse / vegane Hähnchenstreifen / Basmatireis

15,90 €

Falafel
Tahinasoße / Orientalisches Gemüse

14,40 €

Dessert
Sorbet Variation

5,90 €

Gemischter Obstsalat
5,90 €

1,3,7

9,10,11,12

9,11,12

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Wan-Tan-Chip / Sahnehaube

5,90 €
1,3,7,9



Cordon bleu
Preiselbeeren / Bratkartoffeln / Beilagensalat

18,90 €

Schnitzel vom Kalb
Preiselbeeren / Bratkartoffeln / Beilagensalat

22,10 €

KLASSIKER

KREATIV

1,3,7,9,12

Schweineschnitzel
Pommes frites / Beilagensalat

14,40 €
1,3,9,12

1,3,9,12

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
Bratensoße / Bratkartoffeln / Grillgemüse / Röstzwiebeln

25,90 €
1,3,7,9,12

Geschmortes Edelhirschragout
Steinpilzen / Böhmisch Knödel / Apfelrotkohl

 18,90 €
1,7,9

Maishähnchen
Speckbohnen / Herzoginkartoffeln / Charlottenreduktion

  18,90 €

TIPP:
Jeden Mittwoch

Schweinekrustenbraten 
aus dem Reindl
für 2 Personen

mit Knödel und Kraut
2 Pers. 26,90 €

3,7,9,12



BURGER

Kramerwirt´s Hirsch-Burger
Hirschpatty / Brie / Röstzwiebeln / Preiselbeersoße / Blattsalat

gebratener Apfel / Steakpommes / Krautsalat / BBQ-Dip
17,90 €

FISCH

Saiblingsfilet
Tomaten-Couscous / Baby-Mais / Limettenschaum  

19,90 €
1,3,4,7

TIPP:
Jeden Dienstag & Mittwoch

fangfrische Forelle 
(Blau oder Müllerin Art) 

aus eigener Zucht 
oder von der Fischerei Simandl

mit Petersilienkartoffeln und Salat
pro Person 19,90 €

1,3,7,9,12



VITAL

Taboulé Bowl
Schweinefilet / Gemüse / Kräuterschmand

18,90 €
1,7,9

Rote Curry Bowl
Hähnchenstreifen / Basmatireis / Gemüse / rote Currysoße

18,90 €
9,10

Beilagensalat vom Buffet
6,50 €

Hirsch Bowl
rosa gebratene Hirschstreifen / gerösteter Kürbis 

 Kartoffeln / Gemüse / Salat
Dressing zur Wahl: 
Balsamico-Dressing

Cesar-Dressing
Honig-Senf-Dressing

14,90 €

3,7,9,10

3,9,10

3,9,10



FÜR 
DEN KLEINEN 

HUNGER

Currywurst
Pommes frites 

10,10 €
1,3,12

Käsebrot
Gurke / Ei / Tomate

8,50 €

Bayerischer Wurstsalat
Fleischwurst / Zwiebelringe / Essiggurke

9,90 €

1,3,7,9,10

1,3,7,9,10

Wurstbrot
Gurke / Ei / Tomate

8,50 €
1,3,7,9,10

Schweizer Wurstsalat
Fleischwurst / Emmentaler Käse / Ei / Zwiebelringe

11,00 €
1,3,7,9,10

Kramerwirt - Kiraschaufelbrotzeit
mit an Stamperl Birndlkramer

Variation vom Hausmetzger / Griebenschmalz / Obatzda
17,80 €

1,3,7,9,10



KINDER-
GERICHTE

Spongebob
Hähnchenbrust im Knuspermantel / Pommes frites

7,70 €
1,3

Semmelknödel oder Spätzle
Braten- oder Rahmsoße

5,90 €

Rotkäppchen
Kleines Schweineschnitzel  / Pommes frites

7,90 €

1,3,7,9

1,3

Seeräuber
Hausgemachte Seelachs-Fischstäbchen / Pommes frites

7,90 €
1,3,4

Schneewittchen
Hähnchenbrust / Spätzle / Gemüse / Rahmsoße

8,90 €
1,3,7

Portion Pommes
5,90 €



DESSERT

Schwarzwälder Kirsch
Biskuit / Bayerisch Creme / Kirschen 

Schokoladensoße / Mousse
7,90 €

Käseauswahl vom Buffet
8,90 €

Eis-Variation vom Buffet
6,40 €

1,7

1,3,7

Tagesdessert
variiert täglich

7,90 €

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 
4 Fische | 5 Erdnüsse | 6 Sojabohnen | 
7 Milch | 8 Schalenfürchte | 9 Sellerie | 

10 Senf | 11 Sesamsamen | 
12 Schwefeldioxid & Sylphide |

13 Lupinen | 14 Weichtiere

Da wir eine unbeabsichtigte Kreuzkontamination 
nie ausschließen können, übernehmen wir hierfür

keine Haftung. 
Einige unserer Produkte stammen aus biologisch

kontrolliertem Anbau. 
DE-ÖKO-001

1,3,7



CANDLE-
LIGHT-

DINNER

Aufmerksamkeit des Hauses
 Amuse Gueule

Dreierlei Aufstrich der Saison 1,7,9

1.Gang / Kalte Vorspeise
Geräucherte Forelle / Beeftatar

Meerrettichcreme / marinierte Gurkenspaghetti
4,7,9

2.Gang / Suppe
Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Wan-Tan-Chip / Sahnehaube 1,3,7,9

4.Gang / Sorbet
Aprikosen-Sorbet

Zitronen-Buttermilch-Espuma 7

3.Gang / Warme Vorpseise
Rustico Pecorino

Gefüllte Teigtaschen / Pecorino / Feige / Senf
Rosmarin-Honig / frittierte Rauke / Pilze 1,3,7,9

5.Gang / Hauptgericht
Surf & Turf

Rosa gebratenes Rinderfilet / Black-Tiger-Garnele
Kartoffel-Nuss-Krapfen / Wirsing / Cognacrahm

oder
Saiblingsfilet

Tomaten-Couscous / Baby-Mais / Limettenschaum 

6.Gang / Dessert
Schwarzwälder Kirsch

Biskuit / Bayerisch Creme / Kirschen
Schokoladensoße / Mousse

 

1,2,3,7,9

1,3,4,7

1,3,7

Menüpreis
(ohne Getränke)

p.P. 94,00 €

Aufpreis für Hausgäste
(ohne Getränke)

p.P. 60,00 €

Nur auf Voranmeldung 
bestellbar - Allergien &

Unverträglichkeiten bitten wir
vorab anzugeben. 

Das Menü kann nicht geändert
werden. Bei Umbestellungen

berechnen wir einen Aufpreis 
von € 10,00 p. P. 

Leider können wir das Menü 
nicht Lactose- und Glutenfrei

zubereiten!
Wir bitten um 
Ihr Veständnis.



... schaut‘s wieder vorbei!

NATUR PUR.
WELLNESS PUR.
KRAMERWIRT PUR.

Zum Mitnehmen
Birndlkramer 0,2L - 12,90 €

0,5L – 24,00 € / 3L – 189,00 €
Flachmann – 29,00 €


